Polevka s kukurici a se zeleninou
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Suroviny

Porce: 4

- voda1.61

- brambory 200 g

- cibule 100 g

- Knorr Bujon Zeleninovy 2 kostka
- bilé zeli 150 g

- smeztana 0.5 sklenice

- kukuricny klas 2 ks

- rajcata 300 g

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z vody a kostek Knorr Bujon Zeleninovy uvarte vyvar.

Kukurici oplachnéte a zalijte varici osolenou vodou, uvarte, scedte a zbavte ji nejedlych ¢asti.
Brambory oloupejte a nakrajejte na kosticky. Brambory a zeli zalijte vyvarem a uvarte.

Rajcata sparte, oloupejte a nasledné nakrajejte na kousky.

Cibuli nasekejte nadrobno. Osmazte ji a pridej k bramboram, kukurici a rajcatum. Vlijte smetanu.
Chvili varte a okorente dle chuti korenim Knorr Aromat, peprem, curry a citrénovou stavou. Polévku
s kukurici a se zeleninou servirujte hned po uvareni.
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