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Suroviny

Porce: 6

- celer 1 ks

- Rama Culinesse 4 1zice

- jabka 3 ks

- Knorr Bujon Zeleninovy 2 kostka
- rozetreny muskatovy oriSek 1 ks
- cibule 2 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Nakrajejte celer a jablka na malé kostiCky a cibuli na drobné kousky.

Smazte cibuli v hrnci s tukem, az zesklovati a pridejte celer a jablka. Smazte dalSich 10 minut, az se
jablka za¢nou rozpadat a celer zmékne.

Rozpustte kostky Knorr Bujon Zeleninovy v jednom a pul litru vody. Vlijte bujén do hrnce se
zeleninou a jablky a 20 minut varte. Podle chuti pridejte muskatovy orisek, pepr a stl.

Uvarenou polévku rozmixujte nebo propasirujte pres sitko. Pokud je polévka prilis husta - pridejte
trochu vody. Odstavte k vychladnuti. Ulozte studenou polévku na 5 hodin v lednici. Servirujte na
studeno.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

