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Suroviny

Porce: 2

- vejce 4 ks

- jarni cibulka 2 ks

. petrzelka 1.2 svazek

- drcené susené chilli 1 1zicka
- rimsky kmin 1.2 1zicka

- olivovy olej 3 1zice

. sul 2 Spetka

. Cerstvé mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 18 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Kvaseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Vejce uvarte natvrdo ¢i nahnilicko (viz Néco navic), zchladte ledovou vodou a nechte vychladnout.
Oloupejte je a nakrdjejte nahrubo. Do misky vlozte jarni cibulku a petrzelku, pridejte vejce a ochutte
drcenym chilli a fimskym kminem. Pak zlehka vmichejte olivovy olej. Osolte, pripadné i opeprete.
Thned podavejte s pecivem.

NECO NAVIC
Vejce vkladejte do vrouci vody. Na hnili¢ko (s vldénym stredem) je varte 7-8 minut, natvrdo 10
minut.
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