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Suroviny

Porce: 10

- pomeranc 4 ks

- voda 101

- cukr 1 kg

- kyselina citréonova 50 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:

1. Dikladné omyté pomerance nakrajime na platky i s kiirou a hodime je do 2 1 vody

2. Pridame kyselinu citrénovou a nechame 24 hodin luhovat v chladu

3. Prevarime 7 I vody (aby se ndm dzus nekazil)

4.V 11vody rozvarime cukr

5. Vylouhované pomerance i s vodou dame 20 minut varit a po ¢astecném zchladnuti smés
rozmixujeme

6. Precezeny nektar smichame s prevarenou vodou a cukrovym sirupem

7. Dzus plnime do vymytych lahvi s uzdvérem a skladujeme v chladu a temnu.

Poznamka:

recept na 10 I dZzusu
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