Visnovy dzus
Kategorie: Napoje

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 5

- vypeckované visné 2 kg
- cukr400 g
- voda 21

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Omyté, odstopkované a vypeckované visné zasypeme cukrem, dame na zdroj tepla a podusime tak
dlouho, dokud visné nepusti stdvu a nebudou mékké

2. Prilijeme 2 1 vody a vSe rozmixujeme

3. Plnime do lahvi s uzdvérem a sterilujeme mirné potopené pri 100 °C tak 20 minut

4. Dzus je pomeérné sladky, proto je nejlepsi zredény 1:1 se sodou.

Doporuceni:
Pokud dZus pred rozmixovanim zredime misto 2 1 vody 3 1 vody, nemusime ho pak jiz redit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

