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Suroviny

Porce: 4

- vrouci voda 11

- mrkev 2 ks

- kapustovy list 2 ks

- celer 100 g

- drobné téstoviny 50 g

- rajcatovy protlak 50 g

- cibule 1 ks

- fazole Kidney z konzervy 3 1zice
- Knorr Bujon Slepici 2 kostka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rozpustte kostky Knorr Bujon Slepici v 1 litru vrouci vody.

Ocistéte zeleninu, umyjte a nakrajejte ji na kostky, pouze kapustu nakrajejte na prouzky.

Vse pridejte do vyvaru a po 10 minutdch varu pridejte téstoviny.

Scedte fazole. Az za¢nou byt brambory mékké, tak je spolecné s rajcatovym protlakem, pridejte do
polévky.

Hotovou polévku servirujte posypanou ¢erstvou bazalkou a kousky parmazanu


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

