Rajcatova polevka s nudlemi na italsky
zpusob
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Autor: wencek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- rajce 8 ks

- drobné nudle 80 g

- olivovy olej 5 1zice

. Cesnek 1 strouzek

. posekana petrzelka 1 Izice

- Knorr Bujon Slepici 1 kostka
- pepr 1 Spetka

- tymian 1 Spetka

- cibule 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rozpustte kostku Knorr Bujon Slepici v 1,5 litru varici vody.

Vlozte rajCata na 2 minuty do horké a osolené vody. Vyjméte je a oloupejte z nich slupku, nakrajejte
na Ctvrtiny a odstrante seminka.

Umyjte celer a nakrajej jej na hranolky vysoké cca 4 cm. Oloupejte a drobné nakrajejte cibuli.
Smazte 3 minuty na olivovém oleji celer, rajcata, cibuli a ¢esnek.

Pridejte bujon, bylinky a varte na strednim plameni asi 10 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Pridejte nudle, prikryjte hrnec poklickou a nechte varit jeSté 7 minut. Podle chuti pridejte pepr a sul.
Polévku servirujte horkou, posypanou sekanou petrzelkou.



