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Suroviny

Porce: 4

- veproveé ocasky 500 g
. sul 0.5 1zicka

- cely kmin 0.5 Izicka

- voda 1 dl

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Veproveé ocasky dobre ocistime a nékolikrat propereme ve vlazné vodé

2. Vlozime je do pekace, okminujeme, osolime, podlijeme trochou horké vody a dame do predehraté
trouby na 190 °C péci

3. Béhem peceni obcas prelévame vypecenou Stavou a podle potieby podlévame horkou vodou,
neublizi jim ani zastriknuti trochou piva

4. Dozlatova upecené ocasky vyndame a stavu vydusime na tuk

5. Pecené ocasky klademe na zahraté talire a prelévame vypecenym sadlem.

Doporuceni:
- Vychlazeny vypek je velmi chutny jako pomazéanka na chlebu obloZzeném c¢erstvou zeleninou.
- K océskum servirujeme ¢erstvy chléb, horcici, kien a kyselé okurky.
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