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Suroviny

Porce: 4

- tresné 500 ks

- cukr krupice 200 g

- vody 1 dl

. tresnovy likér 2 1zice

. listky maty 1 hrst

- mlety anyz 1 Spetka

- mletd skorice 1 Spetka
- Na ozdobu

. tresné 1 hrst

- listky maty 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Oprané tresné ve studené vodé vypeckujeme a zachytime odkapajici Stavu

2. Tresné i se stavou rozmixujeme s 2 1zicemi tresnového likéru

3. Smichame krupicovy cukr s 1 dl vody a pomalu zahrejeme, az se cukr rozpusti, pak priddme
Spetku mleté skorice a anyzu, kratce povarime a nechame vychladnout

4. Nakonec pridame hrst na drobno nakrajenych listki ¢erstvé maty, smés promichédme s
rozmixovanymi treSnémi, vSe nalijeme do vhodné nadoby, ulozime do mraznicky a za ob¢asného
promichani nechame zmrazit


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

5. Poddvame v poharech ozdobenych cerstvymi treSnémi a matou.



