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Suroviny

Porce: 16

- para orechy 75 g

- zloutek 1 ks

- cokoladové hrudky 75 g
- cukr krupice 275 g

- vanilkové aroma 2 1zicka
- hera250 g

- hladkd mouka 250 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Para orechy nahrubo usekame. Krupicovy cukr (100 g) vsypeme do hrnce a nechdme na mirném ohni
rozpoustét. Jakmile se objevi prvni ndznaky tani, cukr zamichame. Vytvori se krystalky, které
vysypeme na pecici papir.

V mise rucnim Slehacem vyslehame zméklou Heru se zbytkem cukru, primichame zloutek a vanilkové
aroma. Nakonec zlehka vmichame mouku, cokoladové kousky a posekané orechy. Tésto dame na 20
minut do chladnicky odlezet.

Z vychlazeného tésta tvorime malé kulicky a klademe je na plech vylozZeny pecicim papirem. KuliCky
uprostied trochu promackneme prstem a povrch posypeme cukrovymi krystalky. Plech vlozime do
trouby a peceme je pri 175 °C zhruba 15 minut. Protoze jsou kousky velice mékké, nechame je tplné
vychladnout a pak je teprve sundame z plechu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

recept na 40 porci



