Slepované cookies s ovesnymi vloCkami
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Suroviny

Porce: 12

- hera 200 g

- vejce 2 ks

- rozinky 80 g

- hladkd mouka 300 g

- prasek do peciva Dr. Oetker 1 balicek
- malinova marmelada 500 g

- ovesné vlocky 60 g

- cukr krupice 100 g

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Umyjte a osuste rozinky. Smichejte mouku, cukr a prasek do peciva v mise, pridejte zméklou Heru a
rukama vypracujte tésto. Pridejte omyté a osusené rozinky. Osolte a pridejte vejce.

Vypracujte rukama tésto, vytvorte valec a rozdélte na nékolik stejnych dilti. Tvorte kulicky a ulozte
na pecici papir. Kazdou druhou cookies potrete vejcem a vodou a posypeme ovesnymi vlockami.
Peceme cookies v predehraté troubé na 180 °C dozlatova. Jakmile cookies vychladnou, spojte vzdy
jednu cookies s vlockami a jednu bez vloCek s malinovou marmelédou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

