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Suroviny

Porce: 12

- Tésto

- hera 200 g

- polohruba mouka 160 g

- mléko 2 Izice

- mouckovy cukr 160 g

- prasek do peciva 1.2 balicek
- vejce 5 ks

- liskové orechy 50 g

- Napln, zdobeni

- malinova marmelada 200 g

- maliny 450 g

- Ciré cukrarské zelé 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Zmékly tuk nakrdjime na mensi kousky a utreme s cukrem. Pak do néj postupné zaslehame vejce.
Mouku prosejeme s praskem do peciva a promichame s mletymi oriSky. Smés postupné vmichame do
vajecné hmoty. Nakonec prilijeme mléko a promisime.

Dortovou formu (o pruméru 26 cm) vymazeme Herou a vysypeme moukou. Nalijeme do ni tésto,
vlozime do vyhraté trouby a pec¢eme ho pri 180 °C asi 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Upeceny korpus nechame ve formé vychladnout. Pak ho potreme marmelddou a poklademe
oCiSténymi malinami.

Podle navodu na obalu pripravime dortové zelé a maliny jim prelijeme. Dort vloZzime do chladnicky a
nechame ho dobre ztuhnout.



