Trubicky rychle a levne

Kategorie: Chutovky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 8

- cukr krupice 150 g

- listové tésto 1 baleni

- vajecny bilek 4 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Listové testo uvalime na 0,5 cm tésté platky. Ty narezeme na asi 3 cm dlouhé kousky. Ty namotame
na trubickové kovové tycinky (k dosténi v kuchynskych potrebach, jedna stoji kolem 6 K¢). Pred
namotanim tésta tycinky potreme tukem. Peceme 10 minut na 180 °C. Z bilkli uSlehdme tuhy snih,
jakmile zac¢ne houstnout, veSlehame cukr. Poté priddme ztuzovac¢ smetany. Trubicky naplnime
krémem za pomoci latkového sacku (popripadé bézného igelitového, tim to jde ale hur).


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

