Pecene kure - LIN

Kategorie: Maso

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- cukr krupice 1.2 1zicka

- dezertni vino 2 Izice

- celé kure 1.2 kg

- olej 2 1zice

- mletd skorice 1 1zicka

- sojova omacka 2 Izice

- mlety zazvor 2 1ziCka
Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Cina

Pocet porci: 5

Postup:

Ocisténé kure rozpulime a kazdou polovinu potfeme marinadou ze vSech stran. Nechdme na pekacku
odlezet nejméné 2-3 hodiny v chladu. Pak upeceme v troubé, spolu se zbytkem marinady docCervena.
Podle potreby podlijeme vodou a obc¢as kure potreme vypecenou Stavou. Mezitim pripravime
omacku, prostym smichanim prisad (1zicka paprikové pasty, 2 1zice s6jové oméacky, strouzek cesneku
se soli, 1zice oleje). Paprikovou pastu je mozné nahradit 1ziCkou smési sladkeé i palivé mleté papriky
osmahnuté na lIzici oleje, nebo si miuzeme zakoupit Lutenicu. Kure se podava nenaporcované, hosté
si kousky krehkého kurete odlupuji ty¢inkami a namaceji v omacce. K tomu se podava ryze nebo

nudle a zeleninovy salat.
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