Smazeny hermelin s mozaikovou naplni
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Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

- strouhany eidam 50 g
- hermelin 4 baleni

- képie 0.5 ks

- mléko 1 Izice

- hladkd mouka 100 g

- paprika 1 ks

. sul 1 Spetka

- uzené maso 100 g

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zeleninu maso vejce nakrajejte nadrobno, promichejte a smési naplnte rozkrojené hermeliny, které
pak namocte do predem pripraveného tésticka (vejce, mouka, mléko, strouhany syr, sul podle
potreby) a smazte v rozehratém tuku po obou stranach dozlatova. Podavejte jako hlavni jidlo s
bramborem a zeleninou nebo jako chutovku k vinu.
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