Grilovaneé papriky se syrem
Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 2

- Cervené kapie 4 ks

- olivy 1 hrst

- chilli papricka 1 ks

- listky oregana 1 hrst
- syr hallouni 1 baleni
. citronova Stava 1 ks
. citrénova kura 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:
Postup

1
Kapie opecte v troubé, nechte chvilku odpocinout a poté je oloupejte a zbavte seminek.

2

Smés z nasekanych oliv a chilli rozdélte na papriky, pridejte listky oregana, prouzek syra na
grilovani Halloumi a citronovou $tavu a kiiru. Vytvorte balicky, prevazte je kuchynskym provazkem a
ogrilujte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3
Prima tip: Misto syra Halloumi s kyperskym puvodem klidné pouzijte ole$nicky syr El Grillo.



