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Suroviny

Porce: 8

. uzeny bucek 200 g

- cely ¢esnek 3 ks

. porek 0.5 ks

- brambory 2 ks

- olivovy olej 50 ml

- cibule 2 ks

- Knorr Bohaty bujon Hovézi, 4 kaliSky 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Pérek a cibuli nakrajejte na kosticky, osmazte v hrnci na olivovém oleji. Nasledné nakréjejte
brambory, pridejte je do hrnce a vse zalijte 1,5 litrem vody.

Pridejte 2 kaliSky Knorr Bohaty bujéon Hovézi, polévku varte cca 30 minut do chvile, kdy budou
brambory tplné meékkeé.

Mezitim zabalte tri palice ¢esneku do alobalu a vlozte je na cca 15 minut do trouby rozehraté na
teplotu 180 stupni. Poté ¢esnek vyndejte, nechte ho vychladnout, oloupejte ho a pridejte k polévce.

Polévku dukladné rozmixujte a pridejte smetanu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Bucek nakrajejte na kosticky a osmazte ho na panvi. Odstrante prebytecny tuk, Skvarky pridejte k
polévce. VSe okorente majorankou, mletym peprem a Spetkou soli (pokud je to nezbytné).



