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Suroviny

Porce: 4

- cuketa 1 ks

- Cervena paprika 1 ks

- Zampiony 10 ks

- olej 4 1zice

- ocet balzamiko 4 Izice

- rozmaryn 1 snitka

- Extra panensky olivovy olej 6 1zice
- Knorr Salad Dressing Italsky 2 baleni
- lilek 1 ks

- cukr 0.5 1zice

- Cervena cibule 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Dressing Knorr rozmichejte se 6 polévkovymi Izicemi vody, pridejte cukr, polévkovou 1zici octa a
oleje.

Zeleninu umyjte, o¢istéte a nakrajejte na platky, které pak prekrojite na pulky. Pouze zampiony
rozkrojte na Ctvrtky. VSechnu zeleninu pak promichejte v jedné mise.

V Sirokém kastrolu dobre rozehrejte tuk a pak do ného vlozte zeleninu spolu s rozmarynem. Opecte
dozlatova. Nakonec vSe zakapejte octem Balsamico a nechejte odparit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Opecenou zeleninu vlozte do misy, zalejte drive pripravenym drezinkem a nechejte vychladnout. Pak
ji vlozte do salatové misy. Podavejte se opecenymi ¢esnekovymi kostkami z bagety.



