Bramborové tasticky s hlivou

Kategorie: Pokrmy
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- varené brambory 700 g
- hliva Gstri¢na 400 g

- drceny kmin 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- polohruba mouka 200 g
- vejce 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Uvarené a nastrouhané brambory dejte do misy. Pridejte utfené maslo, sul, pepr, vejce a
promichejte. Nakonec vmichejte mouku a téstiCko dobre propracujte. Hotové bramborové tésto
vyvalejte na vale na 1 cm tlustou placku. Z tésta nakréjejte radylkem ctverce asi 6x6 cm. Hlivu
poduste asi 15 minut s kminem a soli na tuku. Hmotou naplnte ¢tverce z bramborového tésta,
prehnéte je, dobre uzavrete, obalte v trojobalu jako rizek (nebo muzete obalovat v tésticku) a
osmazte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

