Bavorskeé vdolecky

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 16

. citrénova kura 1 ks

- cukr krupice 1 1zice

- kvasnice 1 kostka

- maslo 50 g

- mléko 210 ml

- polohruba mouka 500 g
- rum 1 Izice

. sul 1 Spetka

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: V domaci pekarné
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Z pekarny vyndame vaniCku ddme do ni vSe tekuté potom sypké do dulku dame kvasnice a zahrneme
do rohu ddame strouhanou kiiru ,zapneme program priprava tésta ,po nakynuti vyvalime asi
centimetrovy plat a skleniCkou vykrajujeme koleCka do prostredka udélame dulek a dame cca 10
minut kynout .Potom smazime z obou stran vdolecek do oleje vlozime tou stranou kde je dulek
.Ozdoba povidli a Slehacka .


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

recept na 33 ks



