Topinka s pikantni masovou smesi
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Suroviny

Porce: 1

- vykosténé kureci nozky 100 g
- leco 50 g

- Cesnek 2 strouzek

- vegeta 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- voda 0.21

- solamyl 1 Spetka

- okurka 1 ks

- rajce 1 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Rozmrazime mrazenou zeleninu - leco

2. Na kousky nakrajené nozky kurete osolime nejlépe jen vegetou, posypeme smési ¢ervenych paprik
a zprudka orestujeme na panvi

3. Prilijeme leco s cca 0,2 1 vody

4. Povarime a pridame kecCup a rozetreny ¢esnek, pepr Ci peprové koreni, dle chuti vegetu

5. Zahustime solamylem (pokud pouZzijeme méné vody, nemusime zahustovat)

6. Ve fritéze opeceme chleba, na topinku nalijeme obsah panvicky

7. Dozdobime kousky okurku a rajcete a podavame teplé!


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Doporuceni:
Kureci maso muzeme vyménit za veprové, které nakrajime na mensi kousky a zprudka orestujeme
(nejlepsi je veprové plecko

Poznamka:

Pokud chcete topinku pikantni, pridejte chilli koreni nebo dabelské koreni.



