Listkove roladky

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- listové tésto 1 ks

- platkovy syr 100 g

- tenké parky 8 ks

- nékolik sterilované okurky 1 ks
- trocha kecup na potreni 1 ks

- vejce 1 ks

- na posypani kmin 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Listové tésto vyvalime na pomouceném vale na placku, kterou rozkrajime na obdélnicky.

Kazdy z nich potreme keCupem, dame na néj syr, kousek parku, okurky (mizeme pripadné posypat
oblibenym korenim) a srolujeme. Takto pripravené roladky potreme rozslehanym vejcem a posypeme
kminem. UpeCeme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

