Veprova krkovice v bylinkové marinade

Kategorie: Maso

Autor: karel.abra

Suroviny

Porce: 4

- Veprova krkovice 4 platek

- Petrzelova nat 1 Izice

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny Cerstvé mlety 1 Spetka
- Rozmaryn 1 snitka

- Tymian 1 snitka

- Olivovy olej 1 dl

- Citronova stava 1 lzice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:
Bylinky posekdme na drobno, vlozime do misy, prilijeme olej a trochu citronové stavy.
Do této marinady vlozime platky krkovice a marinujeme nejlépe 24 hodin.

Pred grilovanim lehce osolime a opeprime. Grilujeme z obou stran dozlatova. ( v troubé na 200°C cca
20 minut).



