Paella s kurecim masem, chorizem a muslemi

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- olivovy olej 150 ml

- cibule 1 ks

- Cesnek 3 strouzek

- paella ryze 500 g

- chorizo klobasa 1 ks
- Spenatové listy 100 g
- kureci vyvar 11

- musle 500 g

- citron 1 ks

- hladkolista petrzelka 1 hrst
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- Kureci maso 200 g

- Safran 0.5 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Restovani

Zarazeni: Obéd
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Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 4

Postup:

Na olivovém oleji orestujte na nudlicky pokrajené okorenéné kureci maso. Po orestovani jej dejte na
stranu panve, prilijte trochu oleje a orestujte najemno nakrajenou cibuli a ¢esnek. Pridejte
pokrajenou chorizo klobasu a nechte ji pustit stavu, poté prisypte ryzi, obalte ji ve smési na panvi,
lehce orestujte, zasypejte sladkou paprikou a podlijte vyvarem, aby byla ryze ponorena a pridejte
Safran. Vyvar nebo vodu prilévejte poté postupné, az ji ryze vSechnu nasakne a bude mékka. Navrch
paelly vlozte vyloupané musle, které posolte a pokapejte citronovou stavou a Spenatové listy a pod
alobalem nechte prohrat.

Paellu na panvi podavejte posypané nasekanou petrzelovou nati a oblozené skrojky citronu.



