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Suroviny

Porce: 4

- Gorgonzoly 100 g

- Parmazan 250 g

- Mékky tvaroh 400 g

- Maéslo 150 g

- Smetana 5 1zice

- Pazitka 1 ks

- Sezamové seminka 1 ks
. Cervena sladka paprika 1 ks
- Mék 1 ks

- Nasekané bylinky 1 ks
- Cibule 1 ks

- Orechy 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Rozmixujeme syry, tvaroh, maslo a smetanu. Do dortové formy s odpinacim okrajem polozime
vystrizeny kruh z peciciho papiru, alobalu nebo pergamenu (pro premisténi na podlozku). Prvni

polovinou hmoty naplnime dortovou formu a dikladné ji posypeme pokrajenou pazitkou.

2. Priddme druhou polovinu krémové hmoty. Dame vychladit a ztuhnout. Zatim co dort chladne,


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

nejméné dvé hodiny, vystrihneme z tvrdsiho papiru kulatou Sablonu, ve které vystrihneme klin kam
budeme sypat zdobeni. S pomoci Sablony postupné ozdobime cely dort.

3. Ozdobime sezamovymi seminky, ¢ervenou sladkou paprikou, makem, nasekanymi bylinkami,
drobné pokrajenou cibulkou a orechy nebo pravé tim co mame radi a fantazie nam dovoli. Teprve
potom opatrné odstranime okraj formy, stdhneme na podnos.



