Krenova omacka k uzenemu masu
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Suroviny

Porce: 4

- maso uzené 1 kg

- maslo 2 Izice

- mouka hladka 1 1zice

- mléko 11

. sul 1 Spetka

- kren 1 ks

. par kapek citronova stava 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uzené maso uvarime.

Z masla a mouky udélame jisku, kterou naredime plnotu¢nym mlékem. Michdme metlickou tak
dlouho, dokud omécka neni hladka a bez hrudek.

Asi 10 minut ji provarime, pak osolime, priddme najemno nastrouhany kren, ktery jsme predtim
skrabkou ocistili, a nechame jesté 5 minut povarit. ObCas promichame.

Poté ponornym mixérem rozmixujeme omacku, aby byla velmi jemnd. Dochutime ji oriSkem masla a
dle chuti

muzeme jesté zakapnout troskou citronu.
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