Rajska omacka z dzusu
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- rajcatovy dzus 11

- hladka celozrna mouka 1 Izice
- maslo 1 Izice

- cukr 6 Izicka

- bobkovy list 4 ks

- cely pepr 5 kulicka

- zeleninovy bujon 2 kostka
- cibule 1 ks

- mletd skorice 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- voda 1 cl

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V hrnci na kousku mésla nechame zesklovatét nadrobno nakréjenou cibuli

2. Asi po dvou minutach, kdy cibulka zesklovati, pridame Sest 1zicek cukru, pét kulicek nového
koreni, Ctyri bobkové listy a vSe zaprasime trochou skorice, cibulku nechame v hrnci lehce
zkaramelizovat (asi 2 minuty), pak pridame 2 ks kostky zeleninového bujonu a prilijeme dzus

3. Omacku privedeme k varu, jakmile zaéne bublat, zahustime ji hladkou mouka rozmichanou v trose
studené vody, zavarime dalSich 5-10 minut


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

4. Nakonec omacku precedime pres sitko, ochutname, pripadné dosladime a osolime, podavame
napriklad s rizné plnénymi téstovinami.



