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Suroviny

Porce: 8

- veprové nozicky 8 ks
- cely pepr 4 kulicka

. sul 2 Spetka

- Marinada

- kecup 2 1zice

- med 1 Izice

- mletd sladké paprika 1 1zicka
- Cesnek 4 strouzek

- olej 1dl

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Nozicky omyjeme, pripadné docistime a dame varit do osolené vody s nékolika kulickami celého
pepre, varime tak dlouho, az zméknou, nesmi ovSem odpadavat maso a kuze

2. Povarené nozicky slijeme a nechame vychladnout

3. Nozem narezeme kizi do krize ze vSech stran, dame do nadoby a zalijeme pripravenou marinadou,
nechame nalozeno nejlépe pres noc

4. Druhy den grilujeme, potirame marinadou, nozi¢ky jsou hotové az kuze zac¢ne zlatnout


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

5. Podévame teplé s chlebem posypané mladou cibulkou, spolu s dobt'e vychlazenym pivem.

Poznamka:

Veprové nozicky jsou nejvice oblibené v némeckém Bavorsku a ve Francii. Velmi ¢asto se kromé
peceni také griluji predem povarené a nalozené do ruznych marinad. Francouzi maji v oblibé jak
veprové tak noziCky teleci.



