Grilovany lilek s octem, syrem feta a matou
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Suroviny

Porce: 4

- Knorr Bujon Zeleninovy 1 kostka
- olivovy olej 80 ml

- Cesnek 1 strouzek

- lilek 2 ks

- sherry rajcata 100 g

- balzamikovy ocet 60 ml

- tymian 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Lilky nakréjejte podélné na tenké platky. Rajcata prekrojte na pul.

Kostku Knorr Bujon Hovézi rozetrete v olivovém oleji a natrete tim lilek.

Pridejte posekany tymian a posekany Cesnek. Lilek nechte nalozeny 10 minut.

Lilky grilujte na obou stranach, dokud nebudou mit tmavou barvu. Ke konci pridejte pulky rajcat, vse
pokapejte polovinou octa.

Az rajcata budou tepla, prelozte vSe do misek a pokapejte zbylym octem.

Ke kazdé porci pridejte malé kousky syra feta (muzete je nadrobit) a ozdobte matovymi listy.

Tip: Vyborné se Samba, Chilli nebo Peprovou omackou Hellmann s


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

