SPAGETY S PECENYMI LISTKY SALVEJE,
CHERRY VINEM, KACHNIMI JATRY A
SYREM CHEBRIS
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Spagety 350 g

. sul 1 1zicka

- olivovy olej 3 kapka

- Suroviny na omacku s pec¢enymi kachnimi jatry 0 ks
- kachni jatra

- Salvéjové listky 10 ks

- zeleninovy vyvar 3 dl

- cherry dezertni vino 1 dl

- maslo 100 g

- tvrdy kozi syr Chebris 60 g
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- olivovy olej 1 1Zicka

- rukola 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Spagety vaiime v osolené vodé cca 8 minut. Scedime, lehce zakdpneme olivovym olejem a
promichame.

Na olivovém oleji orestujeme salvéj a pridame kousky kachnich jater. Ochutime soli, peprem a
zastrikneme dezertnim vinem. Nechdme odvarit a zalijeme vyvarem, svarime na polovinu a po
kouscich vlozime nakrajené studené maslo. Vymichadme krémovou konzistenci a dosolime a
opeprime.

Do péanve vlozime varené Spagety a promichame s oméckou.

Na taliri jednotlivé porce posypeme cerstvé strouhanym syrem Chebris a dozdobime listky Cerstvé
rukoly, dle chuti osolime, opeprime a zakdpneme olivovym olejem.



