Kolac s orechy
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Suroviny

Porce: 10

- hladkd mouka 500 g

- hera 1 kostka

- cukr moucka 100 g

- vejce 1 ks

- jabka 4 ks

- skoricovy cukr 0.5 1zicka
- vlaSské orechy 1 hrst

- Na drobenku

- hrubd mouka 1 sklenice
- mouckovy cukr 1.2 sklenice
- hera 4 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

POSTUP PRIPRAVY

1.Mouku, heru a vejce zpracujeme na vale rukama na hladké tésto a nechame je na chladném misté
asi ¢tvrt hodinky odlezet.

2.Mezitim si oloupeme a nahrubo nastrouhame velkd jablka. Tésto rozvalime na silnéjsi placku a
opatrné preneseme na vymazany a vysypany pekac. Na tésto navrstvime nastrouhana jablka,
posypeme je cukrem se skorici a nasekanymi orechy. Posypeme drobenkou z hrubé mouky, cukru a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

hery a vlozime do predehraté trouby.
3.Pe¢eme 40 minut, dokud okraje kolacCe nezezlatnou. Pokud mame radi rozinky, 1ze kolaC posypat
rozinkami predem nalozenymi v alkoholu.



