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Suroviny

Porce: 4

- veprova krkovicka 600 g
- celer 240 g

- tuk 60 g

- hladkd mouka 60 g

- cibule 1 ks

- mlety zazvor 2 Spetka

. sul 1 Spetka

- voda 1 dl

Doba pripravy: 180 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Veprovou krkovicku vykostime,omyjeme,osusime a osolime,potfeme mletym zazvorem a zprudka
na mirném plameni opeCeme po vSech stranach na rozpaleném tuku (jedné poloviné)

2. Na zbylém tuku orestujeme dozlatova nahrubo nakrdjeny celer a na kolecka nakrédjenou cibuli

3. Na pripraveny zaklad vlozime opecenou krkovicku,podlijeme trochou vody a za ob¢asného
prelévani vypekem a podlévanim vody peceme domékka

4. Mékké maso vyjmeme, nakrajime na platky

5. Stavu vydusime na tuk, zaprasime hladkou moukou, orestujeme dozlatova,zalijeme vodou,
rozmichdame a za obCasného michani varime 20 minut

6. Ke konci podle potreby prisolime, procedime, maso vratime zpét a jiz jen kratce podusime.
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