Cokoladové rezy
Kategorie: Moucniky

Autor: ervhan

Suroviny

Porce: 10

- vejce 3 ks

- mouckovy cukr 100 g

- hladkd mouka 100 g

- prasek do peciva 1 1zicka

- kukuri¢ny skrob 25 g

- kakao 1 1zice

- rum 1 Izice

- rozpuSténd hera 50 g

- dzem s prichuti lesni smés 1 ks
- najemno nastrouhand mlécna cokolada 50 g
- mlé¢énda cokoladova poleva 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

1. Vejce vyslehdme s mouckovym cukrem, priddme 5 1zic horké vody,mouku,prasek do
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peciva,Skrob,kakao,rum a nakonec vychladlou Heru. VSe promichame.

2. Plech vylozime pecicim papirem a stérkou na néj rovhomérné rozetreme tésto. Peceme v
predehraté troubé na 180 stupnu asi 15 minut. Zcela vychladly plat podélné prekrojime tak, aby
vznikly 3 stejné Siroké pruhy. 2 pruhy potreme vrstvou dZemu a posypeme cokoladou. Pomazané
pruhy priklopime na sebe a na né polozime zbyly pruh, ktery potreme Cokoladovou polevou. Jesté nez
poleva ztuhne, nakrajime z moucéniku rezy.



