Zemlovka se suSenym ovocem

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- maslo 60 g

- toastovy chleba 8 platek

- smés suSeného ovoce 125 g
- vejce 4 ks

- 30% Slehacka 300 ml

- mléko 300 ml

- krupicovy cukr 75 g

- mletd skorice 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6
Postup:

1

Rozehrejte troubu na 180°C, u plynové na stupen 4. Zapékaci misu zlehka vymazte kouskem masla.
Zbytkem masla namazte krajice chleba a ty pak diagonéalné preriznéte. Rozlozte krajice do zapékaci
misy kirkou dolu a $pickami nahoru.

2
Posypte suSenym ovocem a nékteré krajice nadzvednéte, aby se ovoce dostalo i pod né.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3

Vyslehejte dohromady vejce, Slehacku, mléko, cukr a skorici, nalijte do dzbanku a zalijte smési
chleba v mise. Nechte stat asi 15 minut, aby se tekutina mohla do chleba trochu vsédknout. Dejte
misu doprostred trouby a pecte asi 45 minut, dokud nebude Zzemlovka navrchu zlatava a krém se
neusadi uprostred. Thned podavejte.

Poznamka:

smeés suseného ovoce (napr. rozinky, brusinky, tresné, svestky,...)



