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Suroviny

Porce: 4

- nevarené farfalle Lagris 300 g
- Cerstvé lisky 200 g

- smetana 4 dl

- bilé vino 1 dl

- Salotky 2 ks

- Cesnek 2 strouzek

- syr comté 80 g

- Cerstvé bylinky 1 hrst

- olivovy olej 1 1zice

- listky Cervené repy 8 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Farfalle uvarime v osolené vodé a scedime. Lehce prolijeme olivovym olejem.

Na panev vlozime najemno krajenou Salotku, ¢esnek a pridame lisSky. Kratce orestujeme a


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

zastrikneme vinem, které nechdme zcela odvarit. Prilijeme smetanu a provarime do mirného
zhoustnuti. Ochutime soli a peprem. Pridame sekané bylinky a dale jiz nevarime. Do panve pridame
varené farfalle a promichame. Jednotlivé porce zdobime hoblinkami syru Comté a listky cervené
repy, které jsme lehce zakapli olivovym olejem.

Poznamka:

cerstvé bylinky - petrzel, pazitka



