Spagety s koriandrovym pestem a krevetami
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Suroviny

Porce: 4

- koriandrové pesto:

- Cerstvy koriandr 2 hrnek

- Cesnek 2 strouzek

- chilli papricka 1 ks

. sul 1 Spetka

- prazené piniové oriSky 3 1zice
- extra panensky olivovy olej 6 1zice
- Spagety:

- Soagety 500 g

- olivovy olej 1 1zice

- vyloupané krevety 16 ks

- rukola 4 hrnek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

1

V hmozditi nebo mixéru roztluc¢te nebo rozmixujte koriandr. Pridejte nasekany ¢esnek a chilli
papricku, sul a mixujte, dokud nevznikne vlhka pasta. Pridejte piniové orisky a také je dukladné
rozmixujte. Kapku po kapce pridavejte olej, az vznikne zelena oméacka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/
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Rozehrejte trochu olivového oleje na neprilnavé panvi a na ném ve dvou varkach opecte krevety.

Krevety spolu s pestem vmichejte do téstovin uvarenych "al dente", prelijte zbylym vypekem z
krevet, posypejte rukolou a muzete podavat.



