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Suroviny

Porce: 4

- smés zeleniny 500 g

- Salotka 4 ks

- Cesnek 1 strouzek

- bilé vino 100 ml

- zeleninovy vyvar 900 ml
- nové brambory 400 g

- smés bylinek 1 hrst

- hrubozrna hortice 1 Izice
- dijonska hortice 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

1
V kastrolu rozehrejte olej a restujte na ném cibuli ¢i Salotku asi 5 minut. Poté pridejte nasekany
cesnek a jesté chvili restujte. Zalijte bilym vinem a varte, dokud se vino nezredukuje asi na polovinu.

2
Do kastrolu prilijte zeleninovy vyvar, privedte k varu a vhodte nakrajené brambory. Po 5 minutach
pridejte karotky a po dalSich 5 minutach dejte do hrnce na tenké klinky nakrajeny fenykl a na


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

$paliCky nakrajeny pérek. Varte na mirném ohni, napul prikryté poklici asi 5 minut.

3
Nakonec vhodte hrasek, asi 2 minuty povarte a pred servirovanim do kastrolu vmichejte horcice a
bylinky.

Poznamka:

smeés zeleniny: malé karotky, bulva fenyklu, 3 malé porky a hrst zmrazeného hrasku
velkd hrst ¢erstvych bylinek: pazitky, estragonu a hladkolisté petrzele



