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Suroviny

Porce: 4

- Téstoviny penne 500 g

- Duzina rajcat 500 g

. Cerné olivy 100 g

- Cesnek 3 strouZek

- Petrzelka 1 hrst

- Mleta paprika 3 Spetka

- Bilé suché vino dle chuti 0.5 hrnek
- Olivovy olej 1 1zice

. Sul dle chuti 5 $petka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Duzinu rajc¢at ochucenou $petkou soli a olejem nechte asi 20 minut povarit, az vznikne husta omacka.
Mezitim privedte k varu vodu na téstoviny, osolte a penne v ni uvarte.(jak jinak nez al dente). Na 5
1zicich oleje orestujte hrst pokrajené petrzelky a 4 celé strouzky ¢esneku. Zalijte trochou bilého vina,
pridejte pripravenou rajcatovou omacku, mletou papriku, olivy a slité téstoviny al dente. Na vétSim
ohni jesté chvili promichejte a ihned podavejte.
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