Siroké nudle s klobasovymi knedlicky
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Suroviny

Porce: 4

- Brokolice 300 g

. Sl dle chuti 5 $petka

. Cesnek 1 strouzek

- Cuketa 1 ks

- Rajcata 2 ks

. Siroké nudle 500 g

- Rajcatové pyré 500 g

- Olivovy olej 3 1zice

- Pepr dle chuti 3 Spetka
- Bila klobasa 400 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brokolici o¢istime, omyjeme a rozebereme na ruzice. Povarime v osolené vodé 4 min. a zchladime
studenou vodou. Cesnek oloupeme a jemné posekame. Cukety a rajcata omyjeme, rozctvrtime a
nakrajime na platky, popr. kosticky.

Nudle uvarime podle navodu na obalu v osolené vodé. Scedime a nechame okapat.

Pokréjenou zeleninu, brokolici a ¢esnek osmahneme na 1 1zici rozehratého oleje. Pridame rajcatové


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

pyré a dusime dalSich 5 min. Opeprime, podle potreby prisolime.

Klobasovou hmotu vymackneme ze strivek a vytvarujeme knedlicky. Opeceme je ze vSech stran.
Smichame s rajcatovou omackou a nudlemi, poddvame zdobené méatou.



