Ravioli se Ssunkou, olivami a syrem
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Suroviny

Porce: 4

- Hruba mouka 300 g
- Vejce 2 ks

- Bilé vino 5 lzice

. Sunka 50 g

- Zelené olivy 10 ks

. Sul dle chuti 4 $petka
- Oregano 2 snitka

- Lucina 200 g

- Smetana 3 1zice

- Pepr 3 Spetka

- Bilek 1 ks

- Paprika 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Smisime mouku, vejce, vino a siil. Tuzsi tésto nechdme alespoit 60 minut odleZet. Sunku nakrajime
na kosticky. Vypeckujeme a drobné pokrajime olivy. Otrhame listky oregana neboli dobromysli.
Jednu snitku odlozime stranou, zbytek nasekame. VSe utreme se syrem a zjemnime smetanou.
Pikantné ochutime soli, peprem a paprikou. Tésto vyvalime do placky a nakrajime je na obdélniky
6x10 cm veliké. Na kazdy dame Izicku naplné a okraje potreme bilkem. Tésto preklopime a po
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krajich je pevné pritiskneme. Téstoviny nasypeme do vrouci osolené vody a varime 8 minut. Skvéle
chutnaji napriklad s paprikovou omackou a ozdobené ¢erstvym oreganem.



