Houbova polévka s rajcaty

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- suSené hribky 10 g

- olivovy olej 45 ml

- Cerstvé houby 600 g

. Cesnek 2 strouzek

- loupané a nakladané rajcata 450 g
- kureci vyvar 600 ml

. sul 1 Spetka

. Cerstvé mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1

Susené hribky dejte do misy, zalijte horkou vodou a nechte nasaknout asi 15 minut.
2

Rozehrejte olivovy olej a duste na ném cerstvé houby na mirné teploté. Pridejte Cesnek a za stalého
michani smazte dalsi 1 minutu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Pridejte susené hribky vCetné vody, ve které se namacely, a nakrajend rajcata. Michejte asi 10 minut
na stredni teploté a potom hrnec odstavte. Prilijte vyvar, dochutte soli a cernym peprem a nechte
jesté asi ptl hodiny pobublavat.

4

Servirovani: Nalijte polévku do misy, nasypte na ni bazalku a parmezan.

Poznamka:

kureci vyvar - rad$i doma délany nez s kostky



