Houbovy krem se syrem
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Suroviny

Porce: 4

- syrverena 150 g

- gran moravia 50 g

- zampiépny 300 g

- dyné hoikajdo 300 g
- maslo 30 g

- cibule 1 ks

- hladkd mouka 2 1zice
- mléko 5 dl

- voda 5 dl

- hladkolista petrzel 1 hrst
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1

Na masle osmahnéte najemno nakrajenou cibuli, pridejte oCiSténé a nakrajené houby a omytou dyni
nakrajenou na kosticky. Nechte par minut nasaknout chut, posypte moukou a za stalého michéni
zredte po par minutach mlékem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

2
Pridejte vodu a privedte k varu, poté varte na mirném ohni 20 minut.

3
Nastrouhejte syry, smichejte je a po 1zickach pridavejte do krému, pomalu michejte, az se vSe pékné
spoji. Pridejte stil a pepr a posypte nasekanou petrzelkou.

4
Rozdélte krém do talifi a servirujte s topinkami.



