Salat z Cerveneé repy, brambor a ancovicek
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Suroviny

Porce: 4

- nové brambory 500 g

- extra panensky olivovy olej 4 1zice
- bily vinny ocet 1 1zice

. Cesnek 2 strouzek

- mlada cibulka 1 svazek

- Cervena repa 500 g

- ancovicky v oleji 50 g

- listky koriandru 2 1zice

. sul 1 Spetka

- Cerstvé mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:
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Oloupané uvarené mladé brambory pokréjejte na sousta. Smichejte olej, vinny ocet, nadrceny ¢esnek
a na koleCka nakrajenou jarni cibulku. Spolu s nasekanym koriandrem a uvarenou, oloupanou a na
kousky nakrajenou repou pridejte k bramboram a smichejte ve vétsi misce.
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http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Dobre promichejte, pridejte na kousky nakrajené ancovicky.

3
Nasledné podle chuti dosolte a opeprete.

4
Dejte do lednice a nechte alespon pul hodiny odpocinout, aby se vSechny chuté spojily.



