Grilovany Hermelin glazovany cernym pivem
s pernikovou krustou

Kategorie: Pokrmy
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Suroviny

Porce: 4

- Sedlcansky Hermelin na gril 1 baleni
- tmavé pivo 300 ml

- maslo 50 g

- pernik na strouhéani 50 g

- hnédy trinovy cukr 40 g

- nahrubo drceny pepr 1 1zZice

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Pivo nalijeme do rendliku, priddme cukr a svarime asi na 1/4 objemu

2. Pridame polovinu masla a pozvolna svarime do strupovité konzistence, odstavime a nechame lehce
zchladnout

3. Na druhé poloviné masla oprazime pernik s peprem do kiupava

4. Hermeliny rozlozime na alobal, potreme sirupem z piva, posypeme pernikem, pernik zakryjeme
kouskem peciciho papiru

5. Zabalime do alobalu a grilujeme 5 - 7 minut z kazdé strany

6. Hermeliny rozdélime na talire a doplnime vhodnou prilohou, napriklad grilovanymi jablicky.
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