Grilovany Hermelin s nektarinkami a
Modreninem
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Suroviny

Porce: 4

- Sedlcansky Hermelin na gril 1 baleni
- duzina nektarinek 200 g

- sedl¢ansky modrenin 60 g

- sladké vino 100 ml

- med 2 Izice

- drceny pepr 1 1zicka

- maslo 1 platek

- Salotka 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Salotky oloupeme a nakrajime na jemno

2. Nektarinky nakrdjime na kosticky a spolecné se Salotkou je kratce orestujeme na masle, zalijeme
vinem a dusime, dokud se neodpari témeér vsechna tekutina, nakonec primichdme med

3. Na kazdy Hermelin polozime par platki Modreninu, priddame podusSené nektarinky, posypeme
peprem, zakryjeme platkem peciciho papiru, a to celé zabalime do alobalu

4. Polozime na gril a pe¢eme z kazdé strany asi 5 - 7 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

