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Kategorie: Pokrmy

Autor: Bmilinkal1991

Suroviny

Porce: 4

- Spagety 300 g

- Olivovy olej 2 Izice

- Feferonka 1 ks

- Bazalka 1 hrst

- Krevety 200 g

- Krabi klepeta 3 1zice

. Ustficova omécka 1 1Zice
. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

. Zampiony tmavé 1 hrst
- Cherry rajcata 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4
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Postup:

Uvarte Spagety podle ndvodu. Na oleji zpénte drobné nakrajenou feferonku a malé tmavé zampiony.
Pridejte krabi klepitky, krevety, kratce opecte, pridejte cherry rajcata, ustricovou omacku, osolte,
opeprete a promichejte s téstovinami a posypejte pokrajenou cerstvou bazalkou .



