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Suroviny

Porce: 2

- Cerstvé rajc¢ata 400 g

- Olivovy olej 100 ml

- Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouZek

. Cerstvé bazalka 0.5 svazek

. Morska sul dle chuti 3 Spetka
- Mlety pepr dle chuti 2 Spetka
- Parmazan 50 g

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Rajcata varte nékolik minut v osolené vodé, vyjméte je, zchladte a oloupejte. Nakrdjejte je na mensi
kousky. Cesnek a cibuli zpéiite na oleji, pfidejte nékolik natrhanych listkdl bazalky. Kdy% cibule
zesklovati, pridejte rajcata, osolte je a opeprete. Dukladné promichejte. K omacce po 45 minutach
pridejte dalsi natrhané listky bazalky. Kdyz se rajcata dukladné rozvari, propasirujte je pres sitko do
hrnce, dochutte a jesté jednou je nechte na mirném ohni prejit varem. Omacku, kterou hned
nespotrebujete, muzete zmrazit. Téstoviny promichejte s omackou a posypte syrem.
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