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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

- Sddlo 40 g

- Kvasnice 80 g

- Strouhanka 40 g

- Voda 11

- Maslo 80 g

- Hor¢ice 1 1zice

- Olej 2 1zice

- Vejce natvrdo 2 ks
- Kyselé okurky 2 ks
- Mékky salam 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli jemné nakrajime a usmazime na sadle do svétleriizova. Priddme rozdrobené kvasnice,
nechdme za stdlého michani rozpustit.

Priddme strouhanku, vodu, stl a varime za stdlého michéni asi 5 minut.

Kasi odstavime do chladu

Utreme maslo do pény a pridavame po ¢astech vychladlou kasi. Porad michdme. Pridédme hor¢ici a
olej a treme tak dlouho, az hmota zesvétla a nabude.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Nakonec vmichame rozsekana vejce, jemné nakrajenou cibulku, nakrdjené okurky a salam.



