Salat z pecenych paprik s olivami

Kategorie: Prilohy

Autor: ervhan

Suroviny

Porce: 4

- barevné papriky 3 ks

- Cerné olivy 1 plechovka

- bageta 1 ks

- extra panensky olivovy olej 100 ml
- bily vinny ocet 2 1zice

- nasekany Cerstvy tymian 1 1zice

- nasekany Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Papriky peCeme v troubé rozpalené na 200 stupnu asi 20 minut. Jesté horké je vlozime do misky a
na 15 minut priklopime. Poté je oloupeme a zbavime semenikd.

Nakrajime je na kusy velké 2x2 cm. Olivy slijeme spolu s paprikami ddme do misy.

2. Ostatni ingredience na zalivku proslehame a podle chuti osolime a opeprime. Salat prelijeme
zalivkou a nechame ho marinovat v pokojové teploté asi hodinu.
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3. Pred podavanim opeceme bagetu na rozpaleném grilu nebo na sucho na panvi a servirujeme ji se
saldtem. Bagetu mizeme také potrit Cesnekem.



