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Suroviny

Porce: 1

. Drozdi 1 ks

- Redkvicky 10 ks

. Cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

. Sédlo 2 1zice

- Bujon 50 ml

. Strouhanka 2 1Zice

- Vejce 1 ks

- Plnotucnd horcice 1 1zice
. Pepr, sul 1 Spetka

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na sédle osmazime drobné nakrajenou cibuli do ruzova, ke konci priddme Cesnek krajeny na platky,
kratce zarestujeme. Primichdme rozdrobené drozdi a smazime, dokud se drozdi neroztece a nezacne
vonét. Zalijeme bujonem, rozmichame, priddme redkvicky nakrajené na tenké platky, opeprime a
kratce (asi 5 minut) podusime. Podle potreby muzeme jesté podlit trochou bujonu. Zaprasime
strouhankou, promichdme a vklepneme vejce. Rozmichdme a nechame srazit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Do prochladlé hmoty zamichame horcici a pokud byl bujén malo slany, dosolime.



